MENU FOOD

Antipasti

Tagliere small: tagliere rustico di salumi e formaggi
servito con pinzimonio e pane carasau. 12€

Tagliere big: tagliere rustico di salumi e formaggi servito
con pinzimonio, stuzzicherie e pane carasau. 22€

Hummus di_ceci: servito con pinzimonio, crostoni di
pane e cipolla di Tropea caramellata

e tradizionale 10€
e all’arrabbiata 10€
Prosciutto crudo di Parma servito con melone. 8€
Piatti freddi
Poke Ligera:

e orzo perlato, mais, pomodorini, fagioli Spagna,
pisellini freschi, zucchine croccanti, mix di semi
e insalata di pollo; 12€
¢ riso bianco e riso venere con mais pomodorini,
fagioli bianchi Spagna, pisellini freschi,
zucchine croccanti, mix di semi e insalata di
pollo. 12€

Tartare classica: scamone di manzo (180gr) condito con
olio EVO, sale, pepe. 12€

Tartare alla francese: scamone di manzo (180gr)
contornato da prezzemolo, cipolla di Tropea, senape in
grani, senape in salsa, acciughe, capperi, limone e
tuorlo d’uovo. 14€

Tartare Ligera: scamone di manzo (180gr), salsa
Worcestershire, bocconcini di bufala, olive taggiasche e
cipolla di Tropea. 12€

Carpaccio: magatello di manzo servito con

e rucola, grana ed emulsione di olio 12€
e sedano, pomodori ed olio al limone 12€

Bresaola valtellinese: servita con

¢ soncino, grana e ravanelli 12€
e rucola, grana e pomodorini 12€
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Griglia
Promo costata: 850/900gr con due consumazioni 40€

Tagliata: scamone di manzo (300 gr). 15€

Costine: marinate con vino rosso e spezie, cotte a bassa
temperatura

e mezza baffa 12€
e baffaintera 18€

Arrosticini: 1.20€ cad (promo 20x20€, 30x28€, 40x36¢€,
50x45€).

Su ordinazione:

Fiorentina 5€/hg

Tomahawk 5.5€/hg

Contorni (5€)

Insalata verde.

Insalata mista.

Fagioli con cipolla di Tropea.

Cicoria ripassata.

Patatine fritte.

Polentine fritte con crema di formaggi e prezzemolo.

Burgers (12€)

Classicone: manzo (180gr), fontina, pomodoro cuore di
bue, iceberg, maionese e ketchup.

Bacon burger: manzo (180gr), cheddar, bacon
croccante, cipolla di Tropea caramellata, salsa BBQ.

Chicken burger: filetto di pollo panato, salsa yogurt alle
erbe, iceberg, pomodoro cuore di bue.

Tartare burger: tartare di manzo (180gr), cipolla
croccante, bocconcini di bufala, maionese aromatizzata
alla Worcestershire.

Pulled Pork burger: spalla di maiale sfilacciata
aromatizzata al miele e salsa BBQ servita con salsa
coleslaw fatta in casa.

Vegano: burger vegano, crema di funghi, melanzane
alla griglia, maionese vegana, cipolla croccante.

Dolci della casa



